




auch als

Sandwiches  
oder belegte  

Brötchen
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PREISSTUFE 1 

CANAPÉ TOMATE-MOZZARELLA
Tomate | Mozzarella | Basilikum	

CANAPÉ HOLLÄNDISCHER KÄSE
Gouda | Trauben	  

CANAPÉ POULARDENBRUST
Kräuterfrischkäse | Obstgarnitur
	
CANAPÉ GEKOCHTER SCHINKEN
Frischkäse | Petersilie

PREISSTUFE 2

CANAPÉ LACHS
Lachstartar | Dill | Apfel | Meerrettich	
 

CANAPÉ SERRANO
Serrano | Rucola | Frischkäse | Oliven	
 

CANAPÉ CAMEMBERT
Traube | cremiger Camembert | Walnuss 	
 

FINGERFOOD 

CANAPÉS

MINDESTBESTELLMENGE

PRO SORTE 15 STÜCK

3,90 EUR pro Stück Preisstufe 1

4,70 EUR pro Stück Preisstufe 2

Gerne belegen wir Ihnen Canapés auch  
ganz nach Ihren Wünschen. Sprechen  
Sie uns bitte einfach an. 
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KEIN GANZES BUFFET?

Wenns ganz einfach und umkompliziert sein soll. Wir liefern 
ab 10 Personen – heiß angeliefert zum direkten Verzehr 
oder zum selber Aufwärmen fix und fertig vorbereitet – 
auch Einzelgerichte.  
Preise pro Person/Portion.
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KEIN PROBLEM!
FLEISCH UND GEFLÜGEL
Hähnchengeschnetzeltes mit frischen Champignons und Trüffelrahm 	 13,90 EUR
Rinderschmorbraten mit buntem Wurzelgemüse 	 16,90 EUR
Geschmorte Lammhaxe mit Rosmarinjus	 19,90 EUR
Panierte Schweineschnitzel/Geflügelschnitzel 	 11,90 EUR
Gratinierte Hähnchenbrust mit Tomate und Mozzarella 	 13,90 EUR
Rinderhüftsteakstreifen „Strogranoff“ mit roter Beete und Perlzwiebeln 	 19,90 EUR
Bergischer Krustenbraten mit Schmorzwiebeln 	 15,90 EUR
Spanferkel-Rollbraten mit Landbiersauce 	 15,90 EUR
Hirschgulasch mit frischen Edelpilzen 	 22,90 EUR
Am Stück gebratenes Argentinisches Roastbeef, je Kilogramm 	 75,00 EUR
Geschmorte Rinderbäckchen mit buntem Wurzelgemüse 	 23,90 EUR
Saltimbocca alla romana von der Maispoularde 	 18,90 EUR
Geschmorte Spanferkelbäckchen 	 21,90 EUR
Gefüllter Schweinenacken mit Kräuterzwiebeln 	 14,90 EUR
Lasagne mit Rinderbolognese und bunten Gemüsewürfeln 	 14,90 EUR

FISCH
Lachslasagne mit frischem Blattspinat und Limonen-Safransauce 	 19,00 EUR
Toskanische Sommerpasta mit gebratenen Riesengarnelen 	 21,00 EUR
Tagliatelle mit gebratenen Lachswürfeln und grünem Spargel 	 21,00 EUR
Gebratene Doradenfilets mit Ratatouille 	 24,00 EUR
Fish & Chips (Kabeljau in Backteig) mit Remouladensauce 	 25,00 EUR
Zanderfilet mit Rahmsauerkraut und Dijon-Senfsauce 	 25,00 EUR
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VEGETARISCH UND VEGAN
Penne mit Tomatensauce und Parmesan	  11,00 EUR
Gnocchi mit mediterranem Gemüse und Basilikumpesto 	 13,00 EUR
Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln 	 13,00 EUR
Vegetarische Auberginenlasagne mit pikanter Tomatensauce und Mozzarella 	 14,00 EUR
Ungarisches Paprikagulasch (Soja) mit frischer Paprika 	 14,00 EUR
Spinat-Ricottaravioli mit geschmorten Kirschtomaten und Basilikumrahm 	 14,00 EUR 
Südtiroler Knödeltrio mit Salbeibutter und frischem Meerrettich 	 16,00 EUR
Paniertes Sellerieschnitzel (3 Stück p. P.) in Pankopanade mit buntem Sesam	  15,00 EUR

BEILAGEN UND GEMÜSE
Buntes Marktgemüse mit Sauce Hollandaise 	 4,00 EUR
Getrüffelter Rahmwirsing 	 3,50 EUR
Geschmorte Weißkrautfelckerl 	 3,50 EUR
Erbsen und bunte Möhrchen 	 4,00 EUR
Geschmorter Kapern-Spitzkohl 	 4,50 EUR
Thymiankartoffeln/Drillinge 	 3,50 EUR
Kartoffelgratin 	 3,50 EUR
Kräuterspätzle 	 3,50 EUR
Semmelknödel 	 3,50 EUR
Kartoffel-Schupfnudeln 	 3,50 EUR
Kartoffelpüree	 3,50 EUR
Basilikumgnocchi 	 3,50 EUR

Sie haben Wünsche auerhalb unseres Angebotes? 
Gerne realisieren wir auch individuelle Wünsche.

KEIN GANZES BUFFET?
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SAUCEN
Pilzrahmsauce, 	 500 ml 	 12,00 EUR
Pfefferrahmsauce	 500 ml 	 14,00 EUR
Sauce Hollandaise | Béarnaise 	 300 ml 	 10,00 EUR
Paprikasauce 	 500 ml 	 12,00 EUR
Kräuterbutter 	 je 100 g 	 4,00 EUR
Kalbsjus (braune Bratensauce)	 je 150 ml 	 4,50 EUR 

 
KEIN PROBLEM!
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BUSINESS CATERING 

FÜR IHRE MEETINGS

Suchen Sie einen zuverlässigen Partner für jedes 
Office-Catering? Planen Sie mit uns jede Ver-
anstaltung für Ihr Team: Von einem entspannten 
Frühstück über einen Workshop Pausensnack bis 
zu eine Mitarbeitermeeting können Sie sich auf 
uns verlassen. 

FLEISCH-PLATTE (25 Häppchen)
Chicken Finger | Schnitzelchen | Mini-Hack-
fleischbällchen | Yakitori Hähnchenspieße | 
Datteln im Speckmantel 46,00 EUR

WRAPS & SANDWICHES (15 Teile)
Mini-Sandwich Emmentaler | Mini-Sandwich 
Pute Mini-Sandwich Paprikasalami | Wrap  
„Caprese“  | Wrap Thai Curry Chicken 
46,00 EUR

OFFICE SNACK-PLATTE (9 Teile)
Sandwich Käse-Ei | Sandwich Curry-Chicken | 
Paninis Ham & Cheese 35,00 EUR

RUSTIKAL-PLATTE (24 Häppchen)
Laugengebäck | Schnitzelchen | Hack- 
fleischbällchen | Chicken Finger | Quiche | 
Salzgebäck 42,00 EUR

CANAPÉ-PLATTE (36 Canapés)
Krabbensalat | Ziegenkäse | Räucherlachs |  
Serranoschinken | Poulardenbrust | Frisch-
käse 90,00 EUR

WRAP-PLATTE (12 Stück)
Thai-Curry-Chicken | Tomate-Mozzarella |  
Veganer Gemüsewrap 45,00 EUR

40ER SCHNITZELPLATTE mit Zitrone  
Schnitzelchen (á 25 g) | Zitronenspalten |  
Ketchup-Dip 85,00 EUR 

40ER FRIKADELLENPLATTE
Senf-Dip | Ketchup-Dip 70,00 EUR

GROSSER OFFICE-SALATTELLER 
Bunte Blattsalate | Möhren | Gurken | Tomaten | 
Mais 12,90 EUR

Dazu reichen wir wahlweise Joghurt- oder 
Balsamicovinaigrette und hausgebackenes 
Brot

•	� dazu Oliven & Fetakäse  
3,00 EUR (Aufpreis)

•	� dazu gebratene Hähnchen | Mozzarella  
4,00 EUR  (Aufpreis)

•	� dazu Thunfisch | Käse | Ei  
4,00 EUR (Aufpreis)

GEFLÜGELSCHNITZEL & KARTOFFELSALAT
Zünftige Portion bergischer Kartoffelsalat | 
knuspriges Geflügelschnitzel | bunte Salat-
garnitur 18,50 EUR

�POWER-BOWL  
junger Spinat | gegrilltes Hähnchen | Zucchini 
| Röstpaprika | Couscous | Kirschtomaten | 
Limette 17,00 EUR

�BUDDHA-BOWL 
Rote Beete | Quinoa | Babyspinat | Falaffel | 
Limette | Möhren | Koriander 15,00 EUR

�POKÉ-BOWL 
Basmatireis | Edamame | frisches Lachsfilet | 
Avocado | Rotkohl | Limette | Gurke | Shiso-
kresse 17,00 EUR
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DIE SALATE
•	� Kartoffelsalat  

mit Mayonnaise, Joghurt und Eiern 
•	� Bunter italienischer Pastasalat  

mit Oliven, Aceto Balsamico und Olivenöl
•	Brot und Dip

GRILLGUT 
•	� Schweinenackensteaks  

in Bier-Paprikamarinade
•	Thüringer Rostbratwurst
•	Marinierte Zucchini-Paprikaspieße

DIE DIPS
•	Kräuterbutter
•	Hot-BBQ-Sauce

DIE SÜSSE VERSUCHUNG
•	Quarkmousse mit roter Grütze
 

GRILLBUFFET 

RUSTIKAL

Grillequipment und Personal sind nicht im  
Preis enthalten, können aber gerne hinzu  
gebucht werden. Das Grillgut wird ungegrillt  
angeliefert. 

MINDESTBESTELLMENGE

20 PORTIONEN

ab 25,50 EUR pro Person
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DIE SALATE
•	� Rigatonisalat  

mit getrockneten Tomaten, Pesto, Mozzarella und 
Rucola

•	Bärlauch-Kartoffelsalat
•	� Bunter Sommersalat  

mit mariniertem Schafskäse
•	Hausgebackenes Brot und Dip

HEISS VOM HOLZKOHLEGRILL
•	Hähnchen-Saltimbocca
•	Steaks vom Kräuter-Jungschweinerücken 
•	Thüringer Rostbratwurst
•	Lachsfilet mit Rosmarin und Limette

AUS DEM WARMHALTERECHAUD
•	� Folienkartoffel  

mit würziger Camembert-Füllung
•	Gegrilltes Sommergemüse

DIE DIPS
•	Knoblauch- und Tomatenbutter

DIE SÜSSE VERSUCHUNG
•	Ricotta-Creme mit Himbeer-Limettensauce 

GRILLBUFFET 

MEDITERRAN

Grillequipment und Personal sind nicht im Preis enthalten, 
können aber gerne hinzu gebucht werden. Das Grillgut wird 
ungegrillt angeliefert. 

MINDESTBESTELLMENGE

20 PORTIONEN

ab 30,00 EUR pro Person
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DIE SALATE UND VORSPEISEN
•	Pikanter Belugalinsensalat mit Kirschtomaten
•	Radicciosalat mit Ananas und Walnüssen
•	� Couscous-Salat mit Rosinen, Petersilie und Paprika
•	Wassermelonen-Fetasalat mit Minze
•	� Bunte Salatplatte mit Joghurtdressing und Croûtons
•	Hausgebackenes Brot und Dip

HEISS VOM HOLZKOHLEGRILL
•	Marinierte Caipirinha-Hähnchenbrustfilets
•	Rinder-Hüftsteaks
•	Schweinenackensteacks „BBQ-Style“
•	Currywurst mit pikanter Sauce
•	Gemüse-Halloumi-Spieße
•	Garnelen-Paprikaspieße

AUS DEM WARMHALTERECHAUS
•	Rosmarinkartoffeln mit Sourcream
•	Folienkartoffel mit Kräuterbutter

DIE DIPS
•	Kräuter- und Tomatenbutter
•	Hot-BBQ-Sauce
•	Honig-Currysauce

DIE SÜSSE VERSUCHUNG
•	� Caipirinha-Creme  

mit Rohrzucker und Limetten

GRILLBUFFET 

DELUXE

Grillequipment und Personal sind nicht im Preis enthalten, 
können aber gerne hinzu gebucht werden. Das Grillgut wird 
ungegrillt angeliefert. 

MINDESTBESTELLMENGE

20 PORTIONEN

ab 41,00 EUR pro Person
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BISTROKÜCHE 

SALATE

MENGE

Salate, jeweils in der  
2,5 Liter Schüssel

GARTENSALAT 
Balsamicodressing | Blattsalat | Cocktailtomaten
Paprika | Gurke | Rucola                                     	 
25,00 EUR

BERGISCHER KARTOFFELSALAT
Saure Gurken | Zwiebeln | gekochtes Ei | Petersilie                                           
27,00 EUR

ITALIENISCHER PASTASALAT
Pasta | Basilikumpesto | Tomate | Rucola |  
gegrilltes Gemüse | Parmesan            
35,00 EUR

US COLESLAW SWEET
Krautsalat | Karotten | Mandarinen | Sahne
25,00 EUR

COUSCOUS-SALAT
Couscous | Tomatenmark | Chili | Paprika | Gurken | 
Lauch | Petersilie                
29,00 EUR

CAPRESE SALAT
Mozzarella | Kirschtomaten | Oliven | Rucola | Pesto 
alla genovese                             
30,00 EUR

GRIECHISCHER SALAT
Paprika | Tomaten | Lauchzwiebeln | Gurken | Oliven | 
Fetakäse           
29,00 EURSchüsse

l



Wir kochen nicht nur für Sie, wir bieten Ihnen u.a. auch 
unsere Servicekräfte, unsere Köche, mobile Getränkethe-
ken, Getränkepauschalen oder einzelne Weine und all das 
an, was Sie für eine gelungene Feier benötigen.
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MINDESTBESTELLMENGE

15 PORTIONEN
Eintöpfe | Suppen

 

EINTÖPFE | SUPPEN

EINTÖPFE | SUPPEN�
•	� Tomatencremesuppe   

250 ml/Person	  
6,50 EUR

•	� Hokkaido-Kürbiscremesüppchen  
250 ml/Person	  
6,50 EUR

•	� Gulaschsuppe (Schwein/Rind) 
300 ml/Person  
8,00 / 10,00 EUR

•	� Erbsen-, Bohnen-, Linseneintopf 
450 ml/Person	  
8,00 EUR

•	� Rindfleischsuppe mit Kräuterflädle 
250 ml/Person	  
6,50 EUR

•	� Kartoffelcremesuppe  
(mit Räucherlachsstreifen) 
250 ml/Person	  
7,50 / 9,50 EUR

•	� Chili sin carne (vegetarisch) 
450 ml/Person	  
9,00 EUR

•	� Chili con carne 
450 ml/Person	  
10,50 EUR
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ZUSÄTZLICHES

Alles weitere gerne auf Anfrage.

ZUSÄTZLICH

MIETSACHEN & PERSONAL

GESCHIRR
•	� Geschirr und Besteck, komplettes Set,  

je nach Anlass 	 ab 2,80 EUR
•	Kaffeegeschirr 	 ab 2,40 EUR
•	Teller, flach 	 ab 0,60 EUR
•	Teller, tief 	 ab 0,60 EUR
•	Dessertteller 	 ab 0,50 EUR
•	Dessertschalen 	 ab 0,50 EUR
•	Besteckteile, einfach 	 ab 0,50 EUR

GLÄSER
•	Weinglas	 0,80 EUR
•	Sektglas	 0,80 EUR
•	Bierglas	 0,80 EUR
•	Willibecher (Standartglas)	 0,80 EUR

MOBILIAR
•	� Stehtisch, inkl. Tischwäsche	 20,00 EUR
•	� Bierzeltgarnitur  

(ein Tisch, zwei Bänke)	 20,00 EUR
•	Bierzelttisch	 10,00 EUR
•	Bierzeltbank	 5,00 EUR
•	Buffetdekoration  	 ab 30,00 EUR
•	Serviette, Stoff, 50 x 50 cm	 3,00 EUR
•	Tischwäsche 	 ab 12,50 EUR
•	Zelte  	 ab 40,00 EUR

PERSONAL (pro Person je angefangene Stunde)
•	� Servicekraft  

(Buffetbetreuung, Service am Gast)	 44,00 EUR
•	Auf-/Abbauhelfer	 42,50 EUR
•	Koch	 48,00 EUR
•	� Anlieferung/Abholung  

je Fahrt	 ab 25,00 EUR
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ANGEBOTE & PREISE 

AGB

AUSZUG AUS UNSEREN ALLGEMEINEN  
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN	 �

Es gelten die Preise des jeweiligen individuellen Ange-
bots. Alle Angebote erfolgen freibleibend. Die Lieferung 
und Leistung erfolgt nach schriftlicher Auftragsbe-
stätigung durch „Grund – Restaurant & Catering“. 
Soweit ein Angebot nicht individuell erstellt worden 
ist, gelten die Preise der jeweils gültigen Preisliste. Mit 
dem Erscheinen einer neuen Preisliste verlieren die 
alten Preise ihre Gültigkeit.  

Stand: März 2026

Alle Preise sind Nettopreise in Euro, zzgl. derzeit 
geltender Mehrwertsteuer, soweit nicht im Angebot 
etwas anderes vermerkt ist.



RESTAURANT - CATERING
Grund 41 | 42855 Remscheid 
Telefon: 0 21 91 - 59 27 004 
www.der-grund.com | info@der-grund.com


